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VINEDOS & BODEGA
oI’ Finca el Palacio

La calidad comienza en la vina

VINEDOS Y BODEGA FINCA EL PALACIO
ES UNA NUEVA DIVISION DE TJ AGRICULTURA

ENFOCADA EN LA PRODUCCION DE VINOS
DE CALIDAD.

Nace con el espiritu de ofrecer a nuestros clientes un servicio

mas especializado enfocdndonos en ofrecer la maxima calidad
al mejor precio.



VINEDOS & BODEGA
oI’ Finca el Palacio

LA CALIDAD

COMIENZA
EN LA VINA




Producir un vino excelente ano tras ano,
garantizando la calidad y la cantidad, solo puede
lograrlo quien dispone de la mejor vina.

1 OOOHa

DE VINEDO EN PROPI

Vinedos y Bodega Finca el Palacio es una bodega familiar rodeada de mas de 1.000
hectdreas de vinedo en propiedad con 14 variedades premium de uva, incluyendo las
principales variedades internacionales.

Nuestro equipo cuida de ellas durante todo el ano para lograr en cada vendimia un

fruto de la méxima calidad. Solo asi se puede hacer un vino excelente. Porque la
calidad comienza en la vina.
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UESTRAS VARIEDADES

Existe una estrecha relacién entre elvino y la tierra de la cual
procede. Las vinas de nuestras bodegas crecen a una altitud
superior a los 850 metros, lo que genera unas oscilaciones
térmicas entre el dia y la noche superiores a los 15 grados.
De este modo, nuestro vifiedo goza de un descanso nocturno

Chardonnay
Origen: Borgona

Sauvignon Blanc
Origen: Francia

Moscatel
Origen: Grecia

Airén
Origen: La Mancha

Verdejo
Origen: Cuenca del Duero

Syrah
Origen: Palestina, Jordania,
Valle del Rédano

Tempranillo
Origen: La Rioja

Cabernet Sauvignon
Origen: Francia

Garnacha
Origen: Espana

Merlot
Origen: Francia

Graciano
Origen: La Rioja

Cabernet Franc
Origen: Francia

Petit Verdot
Origen: Francia

Bobal
Origen: Levante espanol

VTC

VARIETAL

MESA

natural que le permite asimilar y sintetizar los elementos
adquiridos durante el dia en las horas de mayor insolacion.
Esto da lugar a vinos tintos mas equilibrados y homogéneos,
con una excelente capa de color, y a unos blancos con una
potencia aromdtica y una personalidad muy marcadas.

Tipo de VINO
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Potente, afrutado y de acidez alta; largo en boca y sin una acidez agresiva. Presenta una gran gama de
sabores: manzanas, citricos, meldn, peras, miel, cera, caramelo, dulce de leche y minerales, entre los més
destacados. Da lugar a varietales muy interesantes.

Seco, muy elegante y equilibrado. Los jévenes son frescos, secos y muy aromaticos, con toques a
fruta poco madura y matices herbaceos.

Rico en azUcar, equilibrado en acidez y sabor intenso, potente pero delicado. Con aromas florales y
meliferos, muy singulares e intensos. Puede producir vinos de elevada graduacion.

Color amarillo palido. Presenta aromas frutales de intensidad media con notas a fruta madura.
Los aromas secundarios recuerdan al platano y al pomelo, pero manteniendo unos toques
vegetales muy frescos.

Moderadamente alcohdlico, de acidez media-alta, estructurado y glicérido, suave y sabroso.
Posee intensos aromas con matices herbdceos a flores blancas con tonos amargos, lo que les
hace inconfundibles.

Color intenso, oscuro y aromatico. Muy afamado en la viticultura mundial. Presenta matices a
fruta madura que recuerdan a la grosella, la violeta, la mora silvestre y la frambuesa; también
al pimiento 0 a la canelay el clavo.

Con cuerpo, finura, intensidad y complejidad aromatica. Color intenso y con aromas a fresa,
ciruela, frutas rojas y, en ocasiones, florales. En boca son sedosos, con una acidez discreta,
suavidad y finura de taninos.

Estructura tdnica muy interesante con aromas primarios a grosella, cereza, ciruela y frutos
rojos. Sabores a pino, cedro, grafito, chocolate negro y aceitunas negras.

De graduacién elevada, potente coloracion, muy tanicos y dsperos, pero de acidez equilibrada.
Suelen ser densos y alcohdlicos con aromas intensos a frutas rojas.

Completo, redondo, con cuerpo, presenta aromas a ciruela y a flores como la rosa. Los caldos
destacan por sus sabores especiados y afrutados como frutos del bosque, menta, pasas o
frutos rojos. Es un vino con clase y uno de los mejor valorados a nivel internacional. Esta
variedad es muy adecuada para la elaboracién de vinos jévenes.

El mosto es de un rojo intenso, pero de facil oxidacion. Con abundantes pectinas, bajo contenido
en taninos, buena acidez y elevado nivel de azlcar. Produce vinos con aromas exéticos a fruta
frescay almendra amarga.

Color intenso, agradable y con aromas caracteristicos a frambuesa y violeta. De bouquet muy
delicado. Produce vinos jovenes muy ligeros, aromaticos y agradables.

Color intenso, posee aromas a cereza y ciruela madura. Los vinos elaborados con esta variedad
de uva se caracterizan sobre todo por contar con aromas a frutos negros y tonos especiados.
Tienen un sabor complejo, donde pueden encontrarse matices tan dispares como el coco, la
madera dulce o la vainilla, entre otros.

Aromatico, de tonos herbdceos y afrutados, de color cereza oscuro con tonos violaceos y eleva-
da acidez. Los rosados resultan afrutados y agradables, mientras que los tintos son mas astrin-
gentes, aungue Vivos y con cuerpo.



CHARDONNAY

Racimo de pequefo tamano,
compacidad media a elevaday
pedinculo muy corto. Bayas
pequenas, normalmente muy
uniformes. Piel de color amarillo
verdoso en el periodo de madura-
cién, de seccién circular, blanda,

CABERNET
FRANC

Racimo de tamano
medio, compacidad
media. Bayas pequenasy
uniformes. Piel de
seccién circular con
epidermis negro azulada,

GRACIANO

Racimo grande con
granos muy homogéneos
y compactos. Las bayas
son pequenas, esféricas,
con la epidermis azul
violeta muy oscuray
hollejo grueso.

MOSCATEL

Racimo muy pequeno,
compacto y uniforme en
el tamano de sus granos.
Las bayas son esféricas,
de piel verde amarillenta
que pasa a amarillo
dorado muy intenso

AIREN

Racimo de gran tamanoy

habitualmente compacto.

Las bayas son de tamano
medio, uniformes, con la
epidermis verde
amarillentay forma
esférica. Presentan un
hollejo grueso y

VERDEJO

Racimo pequefoy
compacto, con bayas
pequenas, esféricas. Su
hollejo es de grosor
medio y pepitas grandes.

BOBAL

Racimo grande y muy
compacto. Bayas
uniformes de tamano
medio a grande,
normalmente esféricas.
La piel es muy oscura,
azul casi negra, con
lenticelas semimarcadas

PETIT VERDOT

Racimo pequeno de baja
compacidad, con bayas
peqguenas muy uniformes.
La piel es de color

violeta oscuro.

durante el proceso

mMuy jugosa y con un caracteristico .
ylugosay maduracion.

aroma afrutado.

mucha pruina y cicatriz

. - bastante pruina.
estilar muy evidente.

y ombligo patente.

£ = '
5 ¥

MERLOT /RSCiit s
| -y

[

Racimo de tamarfo medio a pequeno, [ S F
compacidad media, con hombros marcados W LE
y forma cénicay alargada. Las bayas son
pequenas, elipticas, de tamano uniforme, hollejo
grueso y color negro azulado.
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A 880-950 m.

A 880-950 m.

CABERNET SAUVIGNON

Racimo muy pequeno de forma cénica A 750-850 m.

y de compacidad media. Las bayas son
pequenas, circulares y de fisonomia
uniforme. La piel presenta un tono
azulado muy oscuro y con hollejo
grueso.

A 750-900 m.
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SAUVIGNON BLANC

GARNACHA

Racimo de tamano pequeno, muy compacto y
uniforme. Las bayas son también pequenas,
con forma eliptica, epidermis verde y hollejo
grueso.

Racimo de tamano mediano, baja

compacidad. Sus granos son
uniformes en tamano pero no en
color. Las bayas son medianas y el
hollejo grueso con mucha pruina.

SYRAH
TEMPRANILLO

Los racimos son de tamano medio, compactos,
alargadosy con una estructura de bayas muy
uniforme. Los granos son de tamano pequeno a
medio y presentan un sabor muy caracteristico.

Racimo de tamano grande y muy uniforme. Las bayas son de tamano
medio a grande y epidermis negro azulada con el hollejo grueso.



Miguel Escribano
(ingeniero de Vifiedos y Bodega Finca el Palacio)

La elaboracion

NUESTROS VINOS

Labodega esta situada dentro de la finca el Palacio que cuenta con més de 1.000 hectdreas de vifedos lo que permite un Minimo
tiempo entre la vendimia y el encubado de los vinos. Desde que se corta la uva hasta que llega a los depdsitos no sobrepasa los 30
min. La uva entra con todo su frescory caracteristicas propias.

Contamos con la ultima tecnologia al servicio de la tradicion vitivinicola,
gracias a ello nuestro equipo controla de una manera mds exhaustiva
cada etapa del proceso productivo. Todo esto, unido a nuestra amplia
experiencia y a que el 100% del vinedo es en propiedad, nos hace ser
capaces de obtener un fruto de la mdxima calidad para asi dar respuesta
a la demanda de una mercado exigente bajo criterios de sostenibilidad,
trasparencia y un must de personalizacion.

&

. NIEVE CARBONICA
RECEPCION

YTOMA DE MUESTRAS Tras el control de calidad de cada una

de las uvas que entra en la bodega,
@_& ‘ sobre |a tolva de las variedades de uva

CAIDA DE FLORACION | ENVERO blanca se inyecta nieve carbénica para
LAHOJA CUAJADO TRANSPORTE A BODEGA enfriar la uvay el mosto, de este modo
BROTACION se realiza una maceracién en frio. \
L P V
s v o° % DESPALILLADO
mn o Y ESTRUJADO
o MACERACION o )
A BAJA TEMPERATURA Se procede a eliminar el raspén vy, a
) L. o continuacién, a romper el grano para la
Se realiza en depdsitos de acero inoxidable del posterior maceracién del mosto con el
tipo Ganimede. Mediante camisas de refrigera- hollejo de la uva. Desde ahi se traslada a los
& & cién podemos controlar la temperatura en todo depésitos mediante el uso de una bomba.
momento. Se trata de una fase que conlleva BLANCOS
= varias horas.
o o o @
FERMENTACION o
PRENSADO SANGRADO CONIROESDS TINTOS ENCUBADO
— Esta'operaaon s€ real|z§ &1 AEpEEeE d? acero La bodega dispone de més de 60 depdsitos de
inoxidable del tipo Ganimede, con camisas de . ) )
—> > . ) o acero, en su mayoria equipados con camisas de
refrigeracién que nos permitirdn controlar la i s b e s Gl s
P temperatura de fermentacién de 10 a 15 dfas. i tsere g pm el e CabedD,
O
FLOTACION/ — FERMENTACION
DESFANGADO CONTROLADA TRASIEGO

Antes de su fermentacién, los mostos blancos

BLANCOS  se clarifican en continuo mediante flotacion. y suele durar en torno a 10 dias. Posteriormente, depositadas en el fondo de los tanques. Asi
De este modo se separa las heces del mosto serd necesario esperar otras 48 horas a la completa conseguimos vinos y mostos de mayor pureza.
para obtener aromas mdas marcados y la estabilizacion del vino.
maxima pureza.
TINTOS TRASIEGO DECANTER ﬁ%ﬂ?‘}?&’“ CLARIFICACION FILTRACION

Sucesivos trasiegos permiten eliminar las lias
depositadas en el fondo de los tanques. Asi
conseguimos vinos y mostos de mayor pureza.

Se realiza en depdsitos con control de temperatura

Facilita la separacién del vino de las sustancias
sélidas favoreciendo, por un lado, la obtencién
de una mayor cantidad de vino, pero sobre todo
que este salga limpio y sin impurezas para la

Sucesivos trasiegos permiten eliminar las lias

En esta fase las bacterias lacticas degradan el
4cido mdlico en l4ctico a una temperatura
entorno a los 21°. La fermentacién malolactica
se llevard a cabo en depédsitos de acero

Esta etapa es muy importante porque con ella
conseguimos estabilizar las proteinas inestables
en el vino que hacen que aparezcan pequefios
precipitados en el fondo de la botella.

Este proceso se realiza mediante un filtro
— tgngencial de unos S.OOOI/hora. Coq la
filtracién obtenemos unos vinos limpios,
brillantes y listos para embotellar.

N fermentacion. inoxidable durante varios dfas.
— \_/
\\
O
@ n

Miriam Rascén ©
(Endloga de Vinedos y Bodega Finca el Palacio) @ I _——mm
Veendimiamos en el punto dptimo de madurez para obtener vinos
que expresen la personalidad que le da el terruio y la altura que
tenemos en e( wnedo. (>} ESTABILIZACION CARGA DE MERCANCIA SEGUIMIENTO DEL PEDIDO ATENCION AL CLIENTE

Ademds desde Bodega y Vinedos Finca el Palacio se realiza un exigente
control de calidad de la uva que utilizaremos para nuestros vinos,

mediante controles en el campo y a la entrada de vendimia.

e - Se lleva a cabo con un equipo de intercambio
catiénico de unos 2.000l/hora.
Con la estabilizacion tartdrica conseguimos
' acidificar los mostos y vinos, al mismo tiempo
que los estabilizamos tartaricamente.

La carga del vino en los camiones Desde ese momento el camién es  Apostamos por tu tranquilidad y

cisterna se realiza en bodega y monitorizado,

lo que permite confianza por eso nuestros canales

es cuidadosamente trasvasado conocer su ubicacién en todo  estdn constantemente abiertosy te
siguiendo nuestro protocolo de momento para informar al cliente. informamos de cada detalle sobre

calidad.

tu pedido.
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La logistica
NUESTRA EFICACIA

Nuestra ubicacién estratégica, en el cuadrante sureste de Espana,
bien comunicados por autovia y muy préximos a los puertos de
Valencia y Alicante, nos proporciona una gran ventaja competitiva
en lo que respecta a la logistica. Ademas, nos permite comunicarnos
con facilidad con mercados tan diversos como Canada, China,
Rusia, Alemania, Francia, Italia, Portugal, Reino Unido, etc.

En la actualidad, nuestro eficiente equipo de profesionales trabaja
para conseguir la certificacion IFS, lo que redundara en una mejora
integral de los procesos de gestion y atencién a nuestros clientes.

§ b . VINEDOS & BODEGA
Q_ _______ © ;9—D .................. Valencia oI’ Finca el Palacio
Desde la bodega a Valencia
Autovia A3

Tiempo: 1h 40 min
Distancia: 163 km

Puerto de Valencia
Puerto de Sagunto

NAAAANAA

Madrid

~

"~ g Valencia

Alemania

Brasil

Canada

China

Francia

Inglaterra

Marruecos

Rusia

R. Checa
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La exportacion

NUESTRO
EXITO

Hemos construido relaciones sélidas y duraderas, tanto a nivel nacional como
internacional, aumentando cada ario |a cifra total de transacciones.

s e T
. arruecos
Marruecos UK prasil Canads Brasil .~ Brasi
Brasil R Portugal Canadi Portugal
UK Al : Canada Rusia Portugal Canada
St Alemania Italia Rusia Rusia
‘ China Francia China
China )
Francia Francia Francia China Francia
Francia . . .
Alemania Alemania Alemania
2012-2013 2013-2014 2014-2015 2015-2016 2016-2017 2017-2018

Evolucion de las ventas de exportacion del vino
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La confianza
NUESTRO
SERVICIO

;Necesitas un
vino especial?

De una gran vifa solo se puede obtener el
Mejor Vino, pero para crear un vino excepcional,
adaptado a las necesidades de nuestros
clientes, es necesario colaborar estrecha-
mente con ellos.

Queremos participar en ese proyecto tan
especial que es crear un vino a medida para
tus eventos mas importantes. Hablanos,
cuéntanos qué necesitas, y con total
seguridad, trabajando mano a mano,
crearemos ese vino Unico que te hara destacar.

Independientemente del volumen, la variedad
o el acabado final, estamos preparados para
darte lo que necesitas.

Una gran vifa, una bodega que ha incorporado
los Ultimos avances tecnoldgicos en vinifica-
cién, un gran equipo de profesionales dispuesto
a escucharte y asesorarte en todo lo que
necesites para afrontar hasta los retos mas
exigentes. Déjanos hacer realidad tu vino.

13



Aeropuerto Q

Internacional de Madrid

P>

TJ Agricultura

Visitas
profesionales

;Quieres venir
a conocernos?

Te ofrecemos el servicio de recogida en coche desde
el aeropuerto internacional de Madrid y hospedaje
para que puedas conocer de primera mano nuestros
vinedos y bodega.

Contacta con nosotros:
comercial@tjagricultura.com
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Envio de
muestras

Catas en la distancia

Si estds lejos y no puedes venir a visitarnos pero te
interesa conocer nuestros vinos, te damos la opcién
de recibir muestras de las diferentes variedades en
cualquier destino nacional o internacional.

Contacta con nosotros:
comercial@tjagricultura.com
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C/ Monteagudo, 21.
16220 Quintanar del Rey (Cuenca). Spain
www.tjagricultura.com

N Apdo. de Correos 21.
VINEDOS & BODEGA 16230 Villanueva de la Jara (Cuenca). Spain

al’ Finca el Palacio Tel. +34 967 496 701
La calidad comienza en la vina . o 0
www.fincaelpalacio.wine




